Préparation pour masse battue
contenant du cacao maigre en poudre (7,9% env.)

“Noirdefice,

Sac de 10 kg

Code GEDAL : 20580
Code EAN : 3232940003132
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1. Mettre 'huile et les ceufs dans la'cuve du batteur mélangeur,
ajouter COMPLET Noirdélice et ensuite I'eau. Mélanger cet
appareil a la feuille en 1% vitesse pendant 1 min et'en 2ém

vitesse de 4 a 5 min. Garnir des moules en papier.

2. Cuisson: Selon la taille du moule, environ 40 min. a 180°C

(four a sole) ou 160°C (four ventilg).

3. Apres refroidissement, décorer selon votre convenance.

Le produit peut se congeler cru.

c'est prét !
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COMPLET - Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH
Tél.: +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr

Des entremets cacaotés et gateaux gout chocolat savoureux
a confectionner rapidement et facilement.
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Netre passion, le savoir-faire !
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