
 

Sauce Frites Mayonnaise

Curry_coco

Ingrédients

Portions

4 Pour4

200 G De Frites Par Personne
200 G De Frites Par Personne
100 G Thai Kitchen ® Lait De Coco 1L
2 Ducros ® Curry Saveur Brute

Procédure
1. Incorporer le Curry Saveur Brute Ducros et le Lait de Coco Thai Kitchen à la

mayonnaise.
2. Astuce ! Pour plus de goût et de fraîcheur, réalisez vous-même votre

mayonnaise en mélangeant les jaunes d’oeufs, la moutarde et le vinaigre,
puis doucement, l’huile de colza pour la monter : 4 jaunes d’oeufs - 4 c à s
de Moutarde Ducros- 4 c à s de vinaigre de Xérès - 100 g d’huile de colza

TYPE DE RECETTE: CONDIMENTS

23/07/2024 11:24 La recette de la Sauce Frites Mayonnaise Curry Coco - McCormick Foodservice | McCormick For Chefs®

https://www.mccormickforchefs.com/fr-fr/recettes/condiments/sauce-frites-mayonnaise-curry_coco 1/1

https://www.mccormickforchefs.com/fr-fr
https://www.mccormickforchefs.com/fr-fr/recettes/condiments/sauce-frites-mayonnaise-curry_coco
https://www.mccormickforchefs.com/fr-fr/marques-et-produits/thai-kitchen/thai-kitchen-lait-de-coco-1l
https://www.mccormickforchefs.com/fr-fr/marques-et-produits/ducros/ducros-curry-saveur-brute

