
Ingredients:

0.4 kg de Fusilli ultra-résistantes

Panzani Solutions

0.28 kg de Sauce tomate

cuisinée aux légumes Panzani

Solutions

0.1 kg de Mozzarella

Instructions:

1.Faire cuire les pâtes al dente.

2.Mélanger les pâtes à la sauce tomate cuisinée préalablement.

3.Mettre les pâtes à la sauce tomate dans des ramequins individuels.

4.Déposer sur le dessus, des lamelles de mozzarella.

5.Mettre au four chaud juste le temps que les ramequins soient gratinés ou la

mozzarella fondue. (210°C*). * temps et température de cuisson à ajuster

selon process et matériel de cuisson.

G R A T I N  D E  P Â T E S  F U S I L I
 À

 L A  S A U C E  T O M A T E

P E R S O N N E S  :  4  

P R É P A R A T I O N :  4 0  M I N

U N  G R A T I N  P A R F A I T  P O U R  L E S  G O U R M A N D S .
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